
DICIEMBRE 2025



CENA DE 

31 de diciembre

Despide el año por todo lo alto brindando en nuestro 
rooftop de la 9º planta con Madrid a los pies.
See out the year in style with a toast on our 9th-floor rooftop, 
with Madrid at your feet.

300€ 
por persona per person

*Consulta el menú infantil y el vegano a nuestro equipo
*Ask our team for the children’s and vegan menu

Asegura tu cena con tu reserva early bird hasta el
 7 de diciembre por 275€ 

Secure your dinner with your early bird reservation until
December 7 for 275€  

Bienvenida
Welcome

20:30 h

Brindis
Toast

00 h

Open Bar
Hasta las / until

2:00 h

December 31

New Year’s Eve Dinner



- Vieira con crema de piñones
Scallop with pine nut cream

- Tartar de gambas y ajo blanco 
Shrimp tartare with ajo blanco sauce

-

- Salpicón de bogavante con vinagreta de 
mango 
Lobster salad with mango vinaigrette

- Lubina con crema de marisco 
Sea bass with seafood cream

- Solomillo Wellington 
Beef Wellington

- Tarta de chocolate y avellanas
Chocolate and hazelnut cake

- Viña Pomal Reserva (D.O.Ca Rioja)
- Legaris Gumiel de Mercado (D.O. 

Ribera del Duero)

- Pol Roger
- Cerveza  Beer
- Refrescos  Soft drinks 

- Copa de champagne Pol Roger 
Glass of Pol Roger Champagne

- Jamón ibérico de bellota 
Acorn-fed Iberian ham

- Ostras aliñadas 
Seasoned oysters

- Panipuri con mousse de foie y pera
Panipuri with foie mousse and pear

- Crujiente de maíz con bonito marinado en yuzu
Crispy corn with yuzu-marinated tuna

Welcome Appetizers

Main Courses

Starters 

Dessert 

Drinks



PIDE MÁS INFORMACIÓN
Y HAZ TU RESERVA EN

Request more information and
make your reservation at

events@hotelmonteramadrid.com


