
C O C K T A I L  D E 
B I E N V E N I D A

Jamón ibérico de bellota 

Ostras N3 “LA SPÉCIALE” BY “HUÎTRES POGET”

Foie micuit manzana y anguila ahumada 

Tartar de gamba, huevo frito y caviar

Bocata de calamares “Montera” 

E N T R A N T E S

Aperitivo del chef

Ensalada de bogavante, escarola  
y vinagreta de caviar

Erizo con espuma de salsa americana

Steak tartar de txuleta madurada

P R I N C I P A L E S

Rodaballo en jugo de cebolla asada
Solomillo de ternera salsa de Oporto  

y milhojas de patata

P O S T R E

Baba al ron con chantilly
Uvas de la suerte y champagne Pol Roger 

300 €
I V A  I N C L U I D O

L A  C E N A  D E  G A L A  D E  N O C H E V I E J A  C O M I E N Z A 
A  L A S  2 0 : 3 0 H  C O N  E L  C O C K T A I L  D E  B I E N V E N I D A
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