
C O C K T A I L  D E 
B I E N V E N I D A

Jamón ibérico de bellota
Tartar de lubina, granada y caviar 
Foie micuit con membrillo e hinojo

E N T R A N T E S

Aperitivo del chef
Zamburiña, huevas de trucha  

y holandesa gratinada
Almejas a la llama con manteca colorá

P R I N C I P A L E S

Lomo de bacalao jugo de espárragos  
blancos y cigalitas

Lingote de cordero y patatitas confitadas

P O S T R E

Esfera de chocolate blanco rellena  
de mousse de gianduja

M E N Ú

NOCHEBUENA

175 €
I V A  I N C L U I D O

L A  C E N A  D E  G A L A  D E  N O C H E B U E N A  C O M I E N Z A 
A  L A S  2 1 : 0 0 H  C O N  E L  C O C K T A I L  D E  B I E N V E N I D A


