
ENTRANTES

ALL DAY

MINI BRIOCHE 
DE SALMÓN AHUMADO 

Y CAVIAR 
Crème fraîche

15

TORREZNOS MONTERA
Finas láminas

15

CROQUETAS DE POLLO 
AL JOSPER (5 uds)

17

STEAK TÁRTAR 
de solomillo, aliño mostaza 

y regañás
35

CARPACCIO DE 
GAMBAS

Pistacho, huevas de trucha 
y brotes

29

AGUACATE 
SOASADO 

 Salpicón de pulpo
20

TOMATE CONFITADO 
Y VENTRESCA (V)

 Vinagreta de albahaca
23

CAVIAR ECOLÓGICO 
“RIOFRÍO” 

Blinis, crème fraîche y 
cebollino

90

N3 “LA SPÉCIALE” BY 
“HUÎTRES POGET”

natural - 7,5 
ponzu choricero - 9

aji amarillo y cilantro - 9
aguachile verde - 9

ENSALADILLA CON 
GAMBAS (V)

Pan carasau
25

TABLA DE QUESOS
Media ración - 22

Ración - 29

JAMÓN IBÉRICO 
100% BELLOTA

39

BRIOCHE DE CARRILERA
Trufa negra

23

ANCHOAS “00”
Pan brioche

9

Disponible de 13:00-23:30

BOCATA DE CALAMARES 
“Estilo Montera”

14

CHIPIRÓN EN ANZUELO (V)
Cebolla caida y jamón de bellota

23

TORTILLA ABIERTA
Sobrasada y piparras encurtidas

23

FLOR DE ALCACHOFA (V) (3 uds)
Salsa Romesco

22

ZANAHORIA, MANTEQUILLA 
PICANTE (V)

Yoghurt aliñado y Dukkah
20

BURRATA Y PESTO ROJO (V)
Concasé de tomates, y rúcula

25

TARTAR DE GAMBA ROJA 
DE HUELVA 

Huevo de caserío - 45
Añade 10 g. de caviar por 30 € más

ENSALADA DE LENTEJAS (V)
Calabaza asada

21



RISOTTO A LA MILANESA (V) 
Azafrán, queso de cabra fresco 

y semillas de calabaza
26

CANELÓN DE POLLO ASADO 
en su jugo con salsa bechamel

31

MAGRET DE PATO Y POLENTA 
Verduras asadas

34

MC MONTERA
Carne de “La Finca”, queso Scamorza 
ahumado, jamón de bellota, cebolla 

confitada, tomate y lechuga 
31

TOURNEDÓ DE TERNERA 
Y FOIE GRAS 

Salsa de Oporto
42

VIERAS FRITAS
Salmorejo asado y cecina de Leon  

30

CORVINA SALSA DE TINTA
Cebolletas y espárragos

35

ARROZ DE CALAMARES
Alioli de cebollino

29

RODABALLO A LA BRASA
Hinojo a la parrilla

38

ALMEJAS A LA LLAMA
Jerez y manteca colorá

27

TORTELLINIS DE HUMMUS (V)
Piquillo, queso de cabra y albahaca

26

LOMO DE CORDERO 
Azafrán,  jugo de saúco y coliflor

49

TARTA DE QUESO MONTERA 
con  Idiazabal ahumado

10

LEMON CURD 
Merengue y almendra 

garrapiñada
10

PAVLOVA, MARACUYÁ 
Helado de melocotón asado  

con pimienta rosa
10

CHOCOLATE BLANCO 
Gianduja y pistachos

10

POSTRES

Pan y aperitivo  3
Todos nuestros pescados crudos han sido tratados según la legislación vigente. Información sobre alérgenos a disposición del cliente. Precios en Euros, IVA incluido

VERDURAS ASADAS 
11

PATATAS RÚSTICAS
8,5

ENSALADA VERDE
7

SIDES

RIBEYE
Con pimientos cristal a la brasa

65

PARA COMPARTIR

PRINCIPALES


